Matjes sind besonders milde, vor Erreichen
der Geschlechtsreife verarbeitete Heringe,
die im traditionellen Verfahren durch
= fischeigene Enzyme in einer Salzlake gereift
I\/I atJ eS karte sind. Der urspriingliche Herstellungsprozess
wurde im Mittelalter in den Niederlanden
entwickelt.

Matjesfilet ,,Hausfrauenart” mit Apfel und Zwiebeln in Joghurt-SahnesoRe,
dazu Bratkartoffeln. €17,50

Sherry Matjesfilet mit Preiselbeersol3e , Salatgarnitur und Bratkartoffeln.
€ 18,90

Krautermatjes mit griinen Bohnen, Speckstippe und Bratkartoffeln
€ 19,90

Gluckstadter Matjestrio, 1 Sherry-Matjes, 1 Krautermatjes,
1 Matjesfilet mit 3 versch. SofSen und Bratkartoffeln € 20,90

Dessert Empfehlung:

,Schwedenbecher”

Vanilleeis, Eierlikér, Apfelmus und Sahne €9,50

Digestif Empfehlung:

- Jubildumsaquavit 2cl. 42% €3,10
- Andal6 (Sanddornlikor) auf Eis  2cl.  15% € 3,00
- De Lutt ROnnauer 2cl. 42% €3,00

(Krduterlikor mit Originalrezeptur aus Klein Rénnau)



